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INTRODUCTION

Découvrir & faire découvrir, regarder, explorer, déguster…
La philosophie de la Maison des Vins de Cadillac  : l’échange et le partage des 
saveurs et des richesses du terroir.
Un lieu convivial et accessible à tous était donc devenu une évidence.
L’idée : partir à la découverte des vignobles, des vins et de ceux qui l’élaborent 
avec savoir-faire et dans le respect de la tradition.

Les vignerons des Cadillac Côtes de Bordeaux ont œuvré pour créer le Musée de 
la Vigne et du Vin…une invitation au voyage.

Installé dans la jolie bâtisse de la Maison des Vins de Cadillac nommée "La 
Closière", ce Musée de la Vigne et du Vin est inauguré le vendredi 25 mai par les 
personnalités de la région et les nombreux viticulteurs qui ont soutenu le projet.
Il est ouvert au grand public à partir du 26 mai.

« Ce musée se veut à l’image des vins  de Cadillac : chaleureux, convivial, facile 
à découvrir,  dynamique et pour tous ! » commente Laurent Gapenne, président 
de la maison des vins. 
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Á taille humaine (100m² répartis en 2 salles), ce Musée de la Vigne et du Vin comprend 2 grands 
espaces agencés sur les conseils du cabinet bordelais Art Concept Service :
- un espace d’exposition qui accueille le visiteur
- un espace de dégustation, avec également une boutique et un espace réservé aux enfants.

Il est aussi le point de départ pour trouver toutes les idées de séjours et visites oenotouristiques de la 
région.

Á la fois didactique, pratique et ludique, il est accessible à tous par des jeux et animations adaptés à la 
taille des jeunes enfants, des panneaux explicatifs traduits en anglais et en braille, un accès réservé aux 
personnes à mobilité réduite. 

1- Le musÉe, lieu de dÉcouvertes
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• Une exposition vivante, pédagogique et interactive

Vivante grâce à différents éléments scénographiques judicieusement associés :

- des panneaux et cartels explicatifs
- un mur digital
- la reproduction de vignes naturelles
- des outils liés au travail de la vigne 
- des maquettes
- une coupe stratigraphique
- un piano olfactif
- des bouteilles de différentes tailles : Fillette (37.5cl), Melchior (10cl), Bordelaise (75cl), Magnum (1.5l) ou 
Jéroboam (5l)
…
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Pédagogique avec une exposition qui introduit le visiteur dans l’univers de la vigne et du vin de Cadillac : 
l’histoire de la vigne, les origines des AOC, les sols typiques des terroirs (argilo-calcaire, argilo-graveleux, 
argilo-siliceux, silico-argileux, recouverts de graves…), les hommes, les différentes étapes de fabrication 
du travail de la terre à la mise en bouteille en passant par les vendanges, la vinification, l’élevage et la mise 
en bouteille.
La visite se termine avec la découverte des spécificités des vins de la région et leurs arômes : les rouges 
sous l’appellation Cadillac Côtes de Bordeaux et Côtes de Bordeaux, les blancs Premières Côtes de 
Bordeaux et le célèbre liquoreux Cadillac.
D’autres AOC de la région sont également présentes.

Une manière de contribuer à la transmission d’un savoir, notamment auprès des jeunes générations, sur 
le patrimoine viticole de ce terroir. 

Interactive, l’exposition invite petits et grands à enrichir leurs connaissances tout en s’amusant :

- un puzzle magnétique pour assembler un cep de vigne,
- le jeu de « la mise en rose » pour s’essayer à monter une barrique en bois sur un socle,
- un piano olfactif pour apprendre à identifier les différents arômes des vins rouges et blancs (fruités, 
boisés, épicés…).
- une borne internet.
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3 vitrines encadrent l’espace « dégustation et boutique » pour mettre en avant les différents châteaux et les 
objets du vin. 

Toutes les références exposées peuvent être achetées, à prix récoltant pour les vins.

Au centre, un bar favorise la dégustation de manière conviviale tout au long de l’année, dégustation menée 
par les vignerons eux-mêmes le week-end pendant la saison de mai à septembre.

Pendant ce temps, les enfants peuvent rejoindre l’espace qui leur est réservé, à portée de vue. 
Au programme : coloriages sur le thème de la vigne, diverses activités...

• Un voyage initiatique au cœur de la dégustation

Entrée
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• Un point de départ utile pour des visites oenotouristiques

Situé à 30 km de Bordeaux, le Musée de la Vigne et du Vin se veut le centre névralgique de l’activité oenotouristique 
au cœur du vignoble du Sud Gironde grâce à sa situation. Cadillac, haut lieu de la viticulture, est la porte d’entrée de 
l’entre deux mers et à proximité des Graves et Sauternes. Le vignoble s’étire sur une soixantaine de kilomètres le long 
de la Garonne, et est le seul terroir à produire avec la même excellence, grâce à sa position géographique ensoleillée 
et à son climat très spécifique, les vins rouges Cadillac Côtes de Bordeaux, les blancs Premières Côtes de Bordeaux 
et le liquoreux Cadillac.

Cadillac représente également un atout par la richesse de son patrimoine historique avec entre autre des châteaux de 
renoms tels que le château du Duc d’Epernon. 
La ville est aussi à proximité de nombreuses appellations (Barsac, Loupiac, St Croix du Mont, Graves, Sauternes …).  

Enfin, le Musée de la Vigne et du Vin soutient les activités oenotouristiques du vignoble bordelais et notamment des 3 
autres appellations de l’Union des Côtes de Bordeaux : Blaye, Castillon et Francs.

Les 4 appellations développeront en 2012 leurs événements touristiques et lancent de nouvelles initiatives (communiqué 
de presse sur demande auprès du service de presse).
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L’appellation Cadillac Côtes de Bordeaux, anciennement Premières Côtes de Bordeaux peut s’enorgueillir 
d’un passé viticole millénaire.
C’est sous l’occupation romaine que la vigne a été implantée dans la région. Le climat se prêtait déjà fort 
bien à l’élaboration du vin.
Mais c’est quelques siècles plus tard que ces vins vont connaître un véritable essor avec en 1153 le 
mariage d’Aliénor, duchesse d’Aquitaine, et d’Henri Plantagenêt, roi d’Angleterre qui font de cette région 
une enclave anglaise.
Les Anglais, amateurs des ces vins produits sur les coteaux, facilitent l’exportation par voie fluviale et 
maritime d’une grande partie de la production.
Au XVIIIème siècle, le chevalier de Lamothe-Cadillac, grand amateur de vin, sera envoyé en Louisiane 
comme gouverneur et y emportera son nectar préféré.
Il donnera son nom quelques cent cinquante ans plus tard à la célèbre firme d’automobiles de luxe, 
emmenant avec lui les vins de Cadillac dans la légende du luxe et de l’art de vivre.

2- CADILLAC, vitrine historique du vignoble bordelais

Cadillac Côtes de Bordeaux rouges		  Cadillac blancs liquoreux	
Volume : 45 912 hl 				    Volume : 4 429 hl	
Surface : 1 031 ha 				    Surface : 174 ha	
Nombre de vignerons : 83			   Nombre de vignerons : 66

Côtes de Bordeaux rouges			   Premières côtes de Bordeaux blancs
Volume : 64 366 hl				    Volume : 6 153 hl
Surface : 1 300 ha				    Surface : 174 ha
Nombre de vignerons : 145			   Nombre de vignerons : 54

Quelques chiffres
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3- Les Côtes de Bordeaux ET L’OENOTOURISME: l’union FAIT LA FORCE

Les Côtes de Bordeaux et ses communales, Blaye, Cadillac, Castillon et Francs, souhaitent dans une 
volonté commune, au sein de l’Union des Côtes de Bordeaux, favoriser le tourisme dans leurs terres. 
Chacune possédant un climat spécifique, des châteaux viticoles chargés d’histoire et des paysages 
marqués par les vignes, il est très agréable d’y séjourner et de se promener d’une appellation à l’autre. 
Ainsi pour stimuler le public à s’évader dans chaque terroir, chaque appellation développe chaque année 
des évènements inédits et réitère leurs incontournables.
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Mai

À partir du 25 mai : Inauguration du premier Musée de la Vigne et du Vin à Cadillac (cf. infos dans le CP).

Samedi 26 et dimanche 27 mai : Journées Portes Ouvertes à Cadillac où 39 châteaux et domaines viticoles 
ouvrent leurs portes au public dans une ambiance festive et champêtre avec le célèbre rallye de voitures 
anciennes mais aussi des expositions de peinture et des concerts.

Dimanche 27 mai puis toute l’année : Première randonnée VTT des Vins de Blaye et inauguration de 
circuits balisés pour découvrir les vignobles du Blayais de manière inédite avec 3 parcours aux niveaux 
de difficultés différents.
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Juin

Dimanche 3 Juin : Balades Gourmandes en Francs Côtes de Bordeaux avec randonnée pédestre à travers 
3 châteaux où le visiteur dégustera par domaine un vin associé à un ou plusieurs produits du terroir associés 
et pique-nique géant avec marché gourmand (vins et autres produits du terroir).

Samedi 30 juin : Visites thématiques de domaines viticoles à Castillon pendant Bordeaux fête le Vin, avec 
à chaque fois une thématique associée (vigne, chai, balades historiques).
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Juillet et Août 

Juillet et Août : Week-ends en propriété viticole pour découvrir la Bataille de Castillon avec visite des 
domaines, dîner du terroir, accès VIP à l’événement et nuit en chambre d’hôtes…

Eté : Les Soirées Festibalades de Blaye avec les vignerons de Blaye qui ouvrent leurs portes le soir aux 
visiteurs pour vivre avec eux leur passion  : visite du domaine, dégustation et dîner champêtre à la belle 
étoile…

Juillet et août : Initiations à la dégustation à Blaye et à Castillon.

Samedi 25 et dimanche 26 août : Balades en Cadillac pour découvrir les vignobles de Cadillac à bord des 
belles américaines avec animations sur le thème du cirque, des arts de la rue et de la musique.
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Septembre

Samedi 15 et Dimanche 16 septembre : Les Balades en Patrimoine à Cadillac où certains viticulteurs, à 
l’occasion des Journées du Patrimoine, ouvrent les portes de leurs propriétés historiques qu’ils entretiennent 
tout autant que leurs domaines viticoles.

Samedi 22 Septembre : Les Vendanges du Clos de l’Echauguette à Blaye ou comment s’initier à la technique 
des vendanges sur la plus petite parcelle de Blaye. Un déjeuner champêtre et une visite de la cave où est 
vinifiée cette récolte font aussi partie du programme. 

Dimanche 23 septembre : Balades Vendanges en Cadillac Côtes de Bordeaux avec une randonnée familiale 
au cœur du vignoble de Cadillac et des explications sur les vendanges. 



Toute l’année

Week-ends thématiques (2 jours/1 nuit) pour 2 en Cadillac Côtes de Bordeaux avec à chaque fois 
hébergement dans un château viticole, visites de propriétés et dégustations à la clé selon 6 thématiques…

Séjour Privilège à vélo dans les Cadillac Côtes de Bordeaux (8 jours/7 nuits). Au programme : balades 
dans les vignobles, découverte du patrimoine architectural, dégustations des trésors locaux, rencontre avec 
les viticulteurs, initiation à l’œnologie… 
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4- INFOS PRATIQUES

16

Basse saison (de janvier à avril et de septembre à décembre) :
Du lundi au vendredi de 9h à 12h30 et de 14h à 17h.
Haute saison (de mai à août) : 7 jours sur 7, de 10h30 à 13h et de 14h30. À 19h, le week end : permanence de 
vignerons.
Visite dégustation gratuite pour les individuels.
Pour les groupes : 3,50 € par personne à partir de 15 personnes
(Réservation obligatoire).
Maison des Vins de Cadillac - Musée de la Vigne et du Vin – La Closière - 104-106 rue Cazeaux Cazalet, 33410 
Cadillac
Tél. 05 57 98 19 20 – maisondesvins@closiere.com - www.closiere.com

Représentant environ 1500 professionnels et 14% de la production totale des vins de Bordeaux, l’Union des Côtes de 

Bordeaux regroupe 4 terroirs - Blaye, Cadillac, Castillon et Francs - qui ont en commun un relief de coteaux avec une 

exposition favorable au Sud et au Sud-Ouest et des sols majoritairement argilo-calcaires. Vins de qualité à des prix 

accessibles, les Côtes de Bordeaux produisent majoritairement des rouges (97%), fruités et friands, avec le merlot comme 

cépage principal. Les blancs sont très expressifs avec le sauvignon blanc comme cépage principal et du sémillon.

à propos de l’Union des Côtes de Bordeaux - www.bordeaux-cotes.com

PARTENAIRES

• Financement

• Partenariats et soutiens

• Communication 

• Concepteur muséographe

Martine FAURE, 
Députée de la 9ème circonscription de 
la Gironde

Logo noir et blanc
sur fond blanc
Taille < 40 mm


