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Sordeaux, la

reféerence francaise

Avec plus de 105.000 ha et plus de 50 appellations, entierement localisé dans la

a tradition du vin de cette région remonte au
début de I'ére chrétienne, lorsque des guerriers
celtes plantent les premiers cépages de «bituri-

ca». Mais ce n'est qu'a partir du XVIlI* siecle que le vin

issu de ce vignoble conquiert le monde. Diversité de la
nature des sols, tantét sableux, tantét constitués de
graves (sorte de galets et de rocailles), parfois argileux,
I’exposition au soleil, la clémence d’un climat trés tem-

M. et Mme Adams, propriétaires du Chateau Fonplégade
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9330504300506/GST/MFG/2

Chateau Fonplegade est
depuis 2009 en conversion bio-

Pourriez-vous nous
détailler les
caractéristiques de
I'appellation
Saint-Emilion ?

Les vins du saint-
emilionais se caractérisent
par leur élégance, leur
fruité largement révélé par
le cépage Merlot. Le
Cabemet franc, qui lui est
associe, planté sur les sols
plus chauds et calcaires,
confere de la fraicheur, une
structure tannique ainsi
qu’un bon potentiel de
vieillssement au vin. Les
propriétés ayant la chance
de disposer de vignes sur
fe fameux plateau calcaire
de Sant-Emifion ont leurs
vins largement marqués
par la minéralité de ce
terroir.

Votre domaine est depuis
le début de I'année en
reconversion biologique,
pourquoi un tel choix ?
La conversion en culture
biologique est un véritable

choix pour nous. En
effet, nous sommes
convaincus des

effets bénéfiques

des produits
biologiques sur la
santé humaine et
l'environnement.
C'était donc pour
nous une évidence de
faire revenir le Chateau
Fonplégade a des
méthodes pius
respectueuses de
l'environnement.

A terme, ce changement
aura-t-il une incidence sur
les caractéristiques de la
production ?

En aucun cas, il n'y aura
pas d'incidence négative
sur le produit final a terme.
Au contraire, nous
obtiendrons un vin plus
proche de son terroir
d'origine ot la nature
s'exprnme pleinement.

Ce sera un vin révélant
davantage de minéralité et
plus ancré sur son terroir.

Gironde, le vignoble des vins de Bordeaux est le plus vaste du monde.

péré par 'influence du Gulf Stream, la présence d’eau en
abondance... tout est réuni pour donner naissance a des
breuvages d'une incroyable qualité.

Vaste et varié, le territoire du Bordelais offre des
vignobles différents selon leur localisation capable de
produire une palette étonnamment large de vins rouges,
de blancs secs, moelleux ou liquoreux.

Avec quai apprécier les
Saint-Emilion ?

Il s'accorde parfaitement
avec une piece de beeuf et
plus précisément une
entrecéte de boeuf de
Bazas, mais aussi un gratin
dauphinois.

Quels vins du Bordelais
préconisez-vous pour
accompagner certains
plats de fétes de fin
d'année ?

Saint-Emilion bien
evidemment, Grand Cru
Classé d'autant plus pour
l'occasion, a bonne
température, décanté une
bonne heure avant
dégustation. P
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On peut les regrouper autour de 6
grandes familles de terroirs :

- les terroirs de 'AOC Bordeaux :
ils sont présents sur toute la zone
viticole de Bordeaux. A la grande
variété des sols répondent un grand
nombre de cépages parfaitement
adaptés. Grace aux assemblages de
ces derniers, les viticulteurs créent
des vins qui ont chacun leur person-
nalité, mais appartiennent a la méme
famille, avec un style unique : leur
bel équilibre entre élégance et puis-
sance. lis sont la signature de leur
terroir ;

- les terroirs de Médoc & Graves :
la vigne y est plantée dans des sols
de galets et graviers bien drainés,
sur des terrasses ou des croupes qui
emmagasinent la chaleur et la resti-
tuent durant la nuit. Le Cabernet-
Sauvignon, cépage dommant, y
donne des vins amples, virils et com-

Ving en AOC

Bordeaux
Bordeaux
Supérieur
Bordeaux
Clairet
Bordeaux Rosé
Crémant de
Bordeaux
Médoc
Haut-Medoc
Listrac-Médoc
Margaux
Moulis
Pauillac
Saint-Estéphe
Saint=Julien
Graves
Pessac-
Leognan

I L
Bourg & Cotes
de Bourg
Cadillac Cotes

de Bordeaux
Castillon Cotes
de Bordeaux
Francs Cotes de
Bordeaux
Graves de
Vayres
Sainte-Foy-
Bordeaux
Saint-Emilion
Saint-Emilion
Grand Cru
Lussac-Saint-
Emilion
Mentagne-
Saint-Emilion
Puisseguin-
Saint-Emilion
Saint-Georges
Saint-Emilion
Lalande-de-
Pomerol
Pomerol
Fronsac
Canon Fronsac

contre heureuse du Sauvignon avec
des terres argilo-calcaires entre
Garonne et Dordogne. Les vins sont
nets, enjoués et fruités ;

- les terroirs des Cotes de
Bordeaux, accrochés aux coteaux
ensoleiliés prés des fleuves, produi-
sent des vins fruités, corsés avec
une rondeur exceptionnelle. Les
pentes imposent généralement un
travail manuel de la vigne ;

- les terroirs de Saint-Emilion-
Pomerol-Fronsac font qu’ici et
nulle part ailleurs, le Merlot donne
des vins inmitables et somptueux,
connus dans le monde entier.

Nouvelle appellation

Depuis quelques mois, une nouvelle
appellation a officiellement fait son
apparition. En 1985, les vins de
Cétes ont décidé de mettre leurs
ressources en commun afin de se

95580NQ SIODUBLIIGAID

plexes, aptes a vieillir ;

- les terroirs des vins liquoreux : localisés autour de
Sauternes, I'élaboration de ces vins rares est rendue
possible par les brouillards précieux nés d’une Infime dif-
férence de température entre la Garonne et son affluent
le Ciron... ils favorisent en effet le développement de la
pourriture noble (botrytis cinerea) qui transforme les vins
enor;

- les terroirs des vins blancs secs : ils incarnent la ren-

doter d'une véritable identité et de communiquer d'une
seule voix. L'association des Cotes de Bordeaux était
née. En juillet 2007, eile devient 'Union des Cotes de
Bordeaux et décide d’accélérer sa force de frappe, en
proposant notamment [a création d'une nouvelle
Appellation d'Onigine Controlée fédératrice Cotes de
Bordeaux. Ce projet ressort d’un constat : la multiplicité
des appellations ainsi que le manque de hiérarchisation
favorisent une mauvaise reconnaissance des vins de
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AOC vins blancs Cétes, notamment a I'export.
R Aprés 2 ans de pourparlers, le Comité national des vins,
; Ates e acaire " - . .
Blaye Soies cess Graves ) ek SR L eaux-de-vie et autres boissons alcoolisées de IInstitut
Bordeaux Graves de Vayres Francs Cates de X § S :
Bardeats & Pessac-Léognan  Bordeaux national des appellations d’origine approuve le projet des
Bordeaux Sec  Sainte-Foy- Graves de Vayres cahiers des charges de la nouvelle AOC Coétes de
# Bourg & Bordeaux gr‘a\{e_ﬁ Bordeaux le 9 mars 2009. Avec cette nouvelle appellation,
A ol 0 arsac uperieures . + 5
Goles deiBourgjs Rarsac il qui entre donc en vigueur dés le millésime 2008, les
Cotes de Blaye Bordeaux Haut- Loupiac L v 5
Brdramda Benauge Premiéres Cotes Premiéres Cotes de Blaye, Premiéres Cotes de Bordeaux,
Bordeaux Bardeaux de Bordeaux Cotes de Castillon et Cotes de Francs s'unissent sous un
Entre-Deux-Mers  Supé Ef”“f'cn’—“"-‘d“' troc commun : I'AOC Cétes de Bordeaux. La mention
o wa Cadillac 0 4 : S A
Entre-Deux-Mers  Cadillac 3 pourra cependant étre accompagnée d’une dénomination

Haut-Benauge Cérons Sainte-Foy- ;
Erancs Cotes de. Chtes de Bordealix communale pour les vins plus haut de gamme ayant des

Bordeaux Bordeaux-Saint-  Sauternes conditions de production plus restrictives.
Séverine Germain-Guéroult

Saint-Emilion Grand Cru E Pessac-Léognan

Constl e de Merlot et de de Cabernet, ce Grand C fres reduite en quantite, |a & 2007 est pour le moins aty-
: I Un debut de

2 gt les amandes
squili- : : [Ees sur les i
W humide quiare

les n

Saint-Emilion Grand Cru

Aprés un élevage de 16 mois en barrigues neuves, Chateau
Fonplégade 2007 est mis en bouteille en juillet 2009. Il est
issu d'un assemblage 91% Merlot, 7% Cabernet franc et
2% Cabernet-Sauvignon. Ce millésime 2007 confime
une nouvelle fois le niveau qualitatif du Chateau
Fonplégade et tout le potentiel du domaine. Coté note de
dégustation, il se distingue par une robe d'un rouge vio-§ I AL
lacé encore trés profond, un nez trés précis, dominé parjl % {1}
un fruit tendre. Une trés belle fraicheur et une incroyable f-.;;;';-_-;;;;.m
minéralité sont bien la signature du plateau et des hauts " :

de Cétes de Saint-Emilion. La matiére encore jeune est }E‘Eﬁ%‘}fgﬂ
trés équilibrée avec des tanins fins et suaves. Dans la 1007

Saint-Estephe

Le Lafon-Rochet 2007 est composé de 40% de
Merlot, 55% de Cabernet-Sauvignon, 3% de
Cabernet franc et 2% de Petit Verdot. |l se caracté-
rise par une robe d’'un noir profond et un nez de
fruits mlrs, de pruneaux, de figues... L'attaque est
plutét souple, ronde et grasse. Le sucre du raisin
rejaillit sur le vin et lui donne de la douceur pour
habiller une trame aux tanins serrés et une finale | %
beaucoup plus virile. Ce trés beau Saint-Estéphe, |

bien structuré, ira loin dans son évolution. Le Lafon-
Rochet 2007 accompagne parfaitement un roti de
beeuf cuit au sel ou encore un velouté d'artichauts

AT ENIL G,
e TR

aux truffes. lignée de la cuvée 2006, celle de 2007 révélera tout sonf #=sce. saue
Chateau Lafon-Rochet 2007, 26 € environ la potentiel aprés un vieillissement de 8 & 10 ans en cave.

bouteille. Chateau Fonplégade 2007, 40 € environ la bouteille.

33180 Saint-Estéphe 33330 Saint-Emilion

Tél. : 05.56.59.32.06 Tel. : 05.57.74.43.11
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Cotes de Castillon

Assemblage subtil de Merlot, de Cabernet franc et de
Cabernet-Sauvignon, ce Cotes de Castillon 2006 est
typique de son terroir. Il présente une robe couleur rubis
sombre et intense aux reflets grenat, signes d'un vin
d'une grande personnalité. Le nez dévoile un superbe
bouquet aux notes de fruits rouges et laisse deviner de
discrets ardmes grillés et vanillés. A la dégustation, il
délivre des tanins charnus, soulignés par une remar-
quable fraicheur. Sa finale offre une belle longueur en
bouche. Chapon farci aux morilles, poularde aux marrons,
supréme de dinde aux girolles et agneau frouvent leur
accord avec le Chateau Alba, Cétes de Castillon 2006. A
boire maintenant, avec un potentiel de garde de 7 ans.
Chéteau Alba 2006, 13 € environ la bouteille.

4, Grimon, 33350 Saint-Philippe-d'Aiguithe

Tél. : 05.57.40.69.34

Margaux

et Cabernet-
ement de |a durée

Moulis-en-Médoc

Merlot, Cabernet-Sauvignon, Cabernet franc et Petit Verdot,
tel est I'assemblage qui a donné naissance & ce millésime
2006. Un Moulis-en-Médoc aussi puissant qu’élégant.
Avec sa belle robe d'un grenat profond et un nez révélant
des notes de fruits rouges et d’épices douces, le Chateau
Duplessis donne le ton. Celui d'un vin imposant et viril
mais avec finesse et élégance. Si I'attaque est charnue et
les tanins, bien au rendez-vous, ce Moulis-en-Médoc
offre aussi une belle fraicheur et une finale tout en lon-
gueur. Idéalement servi autour de 18°C, il joue des
accords avec une cote de bosuf grillée, un curry d'agneau
ou encore un risotto aux cépes... Oublié quelgues années
en cave, ce millésime dévoilera sa personnalité et plus de
complexité.

Chateau Duplessis 2006, 16 € environ la bouteille.

33480 Moulis-en-Médoc

Tél. : 05.56.58.22.01
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Margaux

Né d'un assemblage de 41% de Cabernet-Sauvignon,
31% de Merlot, 16% de Cabernet franc et 12% de Petit
Verdot, ce vin illustre la distinction et la subtilité des
Margaux et s'affirme déja comme un grand vin de garde.
Au nez, une jolie palette de petits fruits noirs viennent
soutenir une bouche droite et charnue. Avec une belle
mineralité, cette bouche posséde une excellente lon-
gueur qui lui promet un bel avenir. Ce millésime s'accor-
de avec un pigeon, un agneau en selle farci aux herbes,
des pommes de terre en gratin, une épaule confite peau
croustillante. Le Chateau Marquis d’Alesme 2008 pourra
se boire d'ici 3 ans ou aprés 10 ans en vin de garde.
Chateau Marquis d'Alesme 2008, 30 € environ fa
bouteille.

Labegoce, 33460 Soussans

Tél. : 05.57.88.71.32

pas d'atout et de
enat et par un

e un grand millesi
nee au'il m
nla bouteille.

Saint-Julien

Moulin Riche 2006 a tout d'un grand cru 2006 ! Né de |'union
du Cabernet-Sauvignon 62%, du Merlot 28%, du Petit
Verdot 8% et du Cabernet franc 2%, ce Saint-Julien pré-
sente des qualités : équilibre et élégance. D'une robe
rubis foncé avec quelques reflets grenat, le Chateau
Moulin Riche révéle un nez riche et intense aux ardomes
de fruits mirs avec des tanins ronds et soyeux. Typique
de son terroir et élevé dans les mémes conditions que
son «grand fréres, I'on retrouve des similitudes dans les
traits de «caractére». Cependant, il revendique une forte
personnalité et offre une attaque en bouche. Chéteau
Moulin Riche 2008, c’est la rencontre de I'élégance et du
caractére...

Chateau Moufin Riche 2006, 32 € environ la bouteille.
Chateau Léoville-Poyferré

Le Bourg, 33250 Saint-Julien-Beychevelle

Tél. : 05.56.59.08.30
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