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GASTRONOMIE - VIN

Champagne

MILLESIME 2004 EXCEPTION (DRAPPIER)
Champagne Drappier—0325274015
Issu des trois cépages traditionnels [pinot noir,
pinot meunier et chardonnay), ce champagne
geénéreux et ample comblera vos convives sur
un poisson eréme. Une trés grande reussite.
36 euros

Bordeaux Provence

PERLE DE TUTIAC BAU FRIZZANT ROSE

Les vignerons de Tutiac—0557 324833 Distilleries et domaines de
Les vignerons de Tutiac, en cote de Provence - 0492750058

proposent un crémant gourmand vinifié Elaboré & partir de Muscat de
a parlir de sémillon et de sauvignon, simple Hambourg, ce vin pétillant rosé
et d'une grande fraicheur. sera un compagnon idéal pour

8,50 euros I'apéritif, a servir trés frappe,

ACKERMAN L

.
Alsace Loire Loire
EXCELLENCE BRUT (VIGNERONS DE BRUT DE FRANC BLANC % NOIR (ACKERMAN
PFAFFENHEIM) {COULY-DUTHEIL) Ackerman-0241530310
La cave de Pfaffenheim—-0389780808 Couly-Dutheil ~024797 2020 Ce vin atypique se remarque par sa robe rouge
A base de Pinot Blanc, de Chardonnay et Issu exclusivement de Cabernet Frane, profonde, Issu de Chenin noir et de Pineau
d'Auxerrois, ce crémant élégant et aérien le cépage roi de Chinon, voila un vin d'Aunis, il offre une bouche fruitée et dense.
accompagnera parfaitement des coguilles puissant, parfait pour I'apéritif. Il se mariera avec un saumon grillé ou une
Saint-Jacques poélées. 12 euros blanguette de veau.
9,50 euros 6 eurns

A la découverte des bulles de

Ces vins qui font pétiller nos territoires de |’Alsace a la Bourgogne,

oél approche, et pour oublier la crise, les bul-

les devraient couler a flot dans nos coupes. Le
champagne régnera comme d'habiture en maitre.
1l s'est ainsi vendu plus de 185 millions de bouteilles
en France en 2010, Mais ce n'est pas la seule boisson
effervescente qui ornera nos tables de fétes. Toutes les
régions viticoles produisent, et depuis longtemps pour
certaines d'entre elles, des vins pétillants. Si I'origine
des vins effervescents reste incertaine, une chose au
moins est sure : ce n'est pas en champagne qu'ils ont
vu le jour. Trois régions s'en disputent aujourd’hui la
paternité : Limoux, Gaillac et Die, avec sa célébre clai-
rette. Déja, en I'an 77, Pline I'Ancien relatait dans son
Histoire Naturelle son goit pour les vins de Die : «Un

seul est vraiment excellent, c’est I'Aigleucos (ancétre
de la Clairette de Die), un vin doux naturel demeurant
mousseux.»

Dom Pérignon a Limoux

De méme, on retrouve des traces de la blanquette de
Limoux en 1531 dans des écrits laissés par les moines
de 1'abbaye bénédictine de Saint-Hilaire, prés de Limoux,
qui produisaient dans leur cave un vin blanc peu habi-
tuel prenant mousse naturellement dans son flacon de
verre bouché de liége. C'est d'ailleurs ce savoir-faire qui
sera exporté en champagne au XVlle siécle par le plus
célebre des bénédictins. Dom Pérignon, a 1'occasion
d'un pélerinage a Saint Hilaire, appris cette technique
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CREMANT TOQUES & CLOCHERS 2007

Aimery Sieur d'Arques—-04 68746322

La rave des Sieur d'Arques de Limoux s'est adjoint les
services du génial cenologue bordelais Denis Dubourdieu
pour praduire ce merveilieux crémant a base de
chardonnay. D'une trés grande finesse, ce vin appelle le
homard, tout simplement roti.

Provence

ATMOSPHERE (SAINT ANDRE DE FIGUIERE)

Saint André de Figuiere—0494447077

Alain Combard est passé maitre dans le rosé de Provence.
Il a décidé d'y mettre des bulles. Avec réussite. A base de
Cinsault et de Grenache, le vin est gourmand et fruité. A
marier avec vos desserts a base de fruits rouges.

16,50 euros

15 euros h g

Rhéne

SAINT PERAY BLANC BRUT (CAVE DE TAIN)
Cave de Tain I'Hermitage - 0475082087
La coopérative de Tain 'Hermitage propose

un vin effervescent issu de Marsanne et de
Roussanne, doté d'un bel équilibre aromatique
de pomme et de noisette. Parfait & I'apéritif.
7,60 euros
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Jura

CREMANT DU JURA (ROLET PERE & FILS)
Domaine Rolet Pére & Fils— 0384660005
Pour élaborer son crémant, le domaine a choisi
d'assembler au chardonnay les cépaaes locaux
(Savagnin et Poulsard), produisant ainsi un vin
racé et vineux, qui accompagnera parfaitement
une poularde a la créme,

8,50 euros

-

Bourgogne

VOARIK { MICHEL PICARD)

Maison Michel Picard — Chateau de
Chassagne-Montrachet— 0380219857
Ce crémant est élaboré a partir de Pinot Noir
et de Chardonnay, Une vraie réussite au nez

de fruits blanc et d'acacia. Parfait sur des
crustaces.

10 euros

en passant par la Loire et le Jura
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de vinification peu orthodoxe qu'il expérimentera rapi-
dement sur les vins de champagne a son retour a 'ab-
baye d'Hautvillers, prés d’Epernay. Pendant de nombreux
siécles, le champagne régnera en maitre incontesté sur
les tables de France et d'Europe. Et succés va conduire
d'autres régions a surfer sur la mode des bulles. En 1826,
les fréres Petiot commercialise 4 Rully, en Sadne-et-Loire,
le premier vin effervescent de Bourgogne, sous le nom
de «Fleur de Champagne Qualité Supérieure». Il faudra
ensuite attendre le tout début du XXe siécle pour que
soit produit a Riquewihr un pétillant alsacien. C'est Julien
Dopff qui utilisera ainsi pour la premiére fois la méthode
champenoise avec son « Champagne Dopffa.

Bien entendu, l'appellation champagne ou la mention

«méthode champenoise» sera rapidement interdite a
tous les vins produits hors de cette région. Un accord
sera toutefois trouvé avec les champenois pour auto-
riser la dénomination «Crémant», qualificatif ancien
réservé a certaines cuvées de champagne, moins dosée
en alcool et a la bulle «crémeuse».

En 1976, 1'Alsace est ainsi la premiére région & pouvoir bénéfi-
cier de 'appellation «Crémant». On compte désormais § AO.C
«Crémant» en France : Crémant d'Alsace, Crémant de Loire,
Cremant de Bourgogne, Crémant du Jura, Crémant de Limoux,
Crémant de Die, Crémant du Luxembourg et Crémant de
Bordeaux. Et & chacun, son propre style, ses propres cépages
et sa propre personnalité. Tout ce qui fait aujourd'hui l'iden-
tité des régions et de nos terroirs. PHILIPPE RICHARD
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