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GASTRONOMIE • VIN

Champagne
MILLESIME 2004 EXCEPTION (DRAPPIER1

Champagne Drappier-03252740 15

Issu des trois ceoages traditionnels (p not noir

pinot meunier et chardonnay) ce Champagne

généreux et ample comblera vos convives sur

un poisson crème Une très grande réussite

36 euros

Alsace
EXCELLENCE BRUT (V IGNERONS DE

PFAFFENHFIM;

La cave de Pfaffenheim-0389780808

A base de Pinot Blanc de Chardonnay et

d Auxerro s ce crcmant élégant et acncn

accompagnera parfaitement des coqui l les

Saint-Jacques poêlées

9 bO euros

Bordeaux
PERLE DE TUTIAC

Les vignerons de Tutiac - 05 57 32 48 33

Les vignerons de Tutiac en co-e de Bordeaux,

proposent un cremant gourmand vimte

a partir de semillon et de sauvignon s mple

et d une grande fraîcheur

8 50 euros

Loire
BRUT DE FRANC BLANC

(COULY DLITHFIL)

Couly-Dutheil - 02 47 97 20 20

Issu exclusivement de Cabernet Franc

le cépage roi de Ch non voila un vin

puissant parfa t pour I apérit if

12 euros

Provence
BAU FRIZZANT ROSE

Distilleries et domaines de
Provence-04 92 7500 58

Elabore a partir de Muscat de

Hambourg, ce vin pétillant rosé

sera un compagnon idéal pour

I apéritif a servir très frappe

voire frappe -g

990e j ros

A

Loire
X NOIR (ACKERMAN)

Ackerman-0241 530310

Ce vin atypique se remarque par sa robe rouge

profonde Issu de Chenm noir et de Pineau

d Aunis il offre une bouche fru tee et dense

II se mar iera avec un saumon gr Ile ou une

blanquette de veau

6 euros

À la découverte des bulles de
Ces vins qui font pétiller nos territoires de l 'Alsace à la Bourgogne,

Noël approche, et pour oublier la crise, les bul
les devraient couler a flot dans nos coupes Le

Champagne régnera comme d'habiture en maître
II s'est ainsi vendu plus de 185 millions de bouteilles
en France en 2010 Mais ce n'est pas la seule boisson
effervescente qui ornera nos tables de fêtes Toutes les
régions viticoles produisent, et depuis longtemps pour
certaines d'entre elles, des vins pétillants Si l'ongme
des vins effervescents reste incertaine âne chose au
moins est sure ce n'est pas en Champagne qu'ils ont
vu le jour Trois régions s'en disputent aujourd'hui la
paternité Limoux, Gaillac et Die avec sa célèbre clai-
rette Déjà, en l'an 77, Pline l'Ancien relatait dans son
Histoire Naturelle son goût pour les vins de Die «Un

seul est vraiment excellent, c est l'Aigleucos (ancêtre
de la Clairette de Die), un vin doux naturel demeurant
mousseux »

Dom Férignon à Limoux
De même, on retrouve ces traces de la blanquette de
Limoux en 1531 dans des ecnts laisses par les mômes
de l'abbaye bénédictine de Saint-Hilaire, près de Limoux,
qui produisaient dans leur cave un vin blanr peu habi-
tuel prenant mousse naturellement dans son flacon de
verre bouche de liège C'est d'ailleuis ce savou-faiie qui
sera exporte en Champagne au XVIÏe siècle par le plus
célèbre ces bénédictins Dom Pengnon, a l'occasion
d un pèlennage a Saint Hilaire, appns cette technique
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Languedoc
CREMANT TOQUES & CLOCHERS 2007

Aimery Sieur d'Arqués-04 68 7463 22

La cave des Sieur d Arques de Limoux s est adjoint tes

serv ces du génial œnologue bordelais Denis Dubourdieu

pour produire ce merveilleux cremant a base de

chardonnay D'une très grande finesse ce vin appelle le

homard, tout simplement rôti

15 euros

Provence
ATMOSPHERE (SAINT ANDRE DE FICUIERE)

Saint André de Figuière-04944470??

Alain Combard est passe maître dans le rosé de Provence

II a décide d y mettre des bulles Avec réussite A base de

Cmsault et de Grenache le vin est gourmand et fruité A

marier avec vos desserts a base de fru ts rouges

16,50 euros

Rhône
SAINT PERAY BLANC BRUT (CAVE DE TAIN)

Cave de Tarn l'Hermitage-0475082087

La coopérative de Tain l'Hermitage propose

un vin effervescent issu de Marsanne et de

Roussanne dote d un bel équil ibre aromatique

de pomme et de noisette Parfait a i apéritif

7,60 euros

Jura
CREMANT DU JURA (ROLET PERE & FILS)

Domaine Rolet Père Et Fils - 03 84 66 00 05

Pour élaborer son cremant, le domaine a choisi

d assembler au chardonnay les cépages locaux

(Savagnm et Poulsard) produisant ainsi un vin

race et vineux, qui accompagnera parfaitement

une poularde a la crème

8 50 euros

Bourgogne
VOARIK ( MICHEL PICARD)

Maison Michel Picard-Château de
Chassagne-Montrachet - 03 80 21 98 57

Ce cremant est élabore a partir de Pinot Noir

et de Chardonnay Une vraie reuss te au nez

de fruits blanc et d acacia Parfait sur des

crustacés

10 euros

nos régions
en passant par la Loire et le Jura

de vinification peu orthodoxe qu'il expenmentera rapi-
dement sur les vins de Champagne a son retour a l'ab-
baye d'Hautvillers, près d'Epernay Pendant de nombreux
siècles, le Champagne régnera en maître inconteste sur
les tables de France et d'Europe Et succès va conduire
d'autres régions a surfer sur la mode des bulles En 1826,
les frères Petiot commercialise a Rully, en Saône et Loire,
le premier vin effervescent de Bourgogne, sous le nom
de «Fleur de Champagne Qualité Supérieure» II faudra
ensuite attendre le tout début du XXe siècle pour que
soit produit a Riquewihr un pétillant alsacien C'est Julien
Dopff qui utilisera ainsi pour la première fois la méthode
champenoise avec son «Champagne Dopff»
Bien entendu, I appellation Champagne ou la mention

«méthode champenoise» sera rapidement interdite a
tous les vins produits hors de cette région Un accord
sera toutefois trouve avec les champenois pour auto-
riser la dénomination «Cremant», qualificatif ancien
reserve a certaines cuvées de Champagne, moins dosée
en alcool et a la bulle « crémeuse »
En 1976, l'Alsace est ainsi la première région a pouvoir bénéfi-
cier de l'appellation «Cremant» On compte désormais 8 A 0 C
«Cremant» en France Cremant d'Alsace, Cremant de Loire,
Cremant de Bourgogne, Cremant du Jura, Cremant de Limoux,
Cremant de Die, Cremant du Luxembourg et Cremant de
Bordeaux Et a chacun, son propre style, ses propres cépages
et sa propre personnalité Tout ce qui fait aujourd'hui l'iden-
trte des régions et de nos terroirs P H I L I P P E R I C H A R D


